Comune di LOCOROTONDO

Provincia di Bari v B ﬁ p el
R d'talia

| Borghi

CAPITOLATO SPECIALE DI APPALTO
SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA

Anni scolastici:
2015/2016
2016/2017
2017/2018

ART. 1
OGGETTO DELL'APPALTO

1. L’appalto ha per oggetto il servizio di ristam®e scolastica, che I'impresa dovra espletarel@gmopria
autonoma organizzazione mediante le seguentitattivi

- approwvigionamento delle derrate alimentari,

- preparazione di pasti caldi giornalieri, comprdsediete personalizzate, nel Centro appositamente
allestito per tale finalita e di proprietd comunete annesso refettorio in via Buonarr(iiano terra),
messo a disposizione dell'impresa,

- trasporto presso i refettori dei plessi scolastiovia Buonarroti(piano superiore e piano inferiore), di
contrada San Marggiano terra) e di contrada Trit@piano terra),

- fornitura di stoviglie monouso, di attrezzaturdiequanto & necessario per I'espletamento delzerv
gualora non sia affidato in uso gratuito dal Comune

- allestimento dei tavoli dei refettori, distribome con scodellamento dei pasti agli utenti mediant
I'utilizzo di appositi contenitori,

- lavaggio e riordino delle stoviglie, pulizia enfficazione della cucina centralizzata.

2. | pasti sono destinati agli alunni delle Scudddl'Infanzia che effettuano il tempo pieno e alspeale
docente e non docente dipendente dello Stato, ventwale estensione, a richiesta dell’ Amministragio
Comunale, alle Scuole Primarie e Secondarie digpgrado.

3. Il servizio sara svolto presso le Scuole Statialiocorotondo negli anni scolastici 2015/20161&/2017
- 2017/2018, dal lunedi al venerdi ad esclusionle destivita contemplate dal calendario scolastcdel
sabato.

4. Si ritiene, a mero titolo di previsione, che dmno essere somministrati nel periodo contrattuale
numero complessivo di circa 180.000 pasti.

5. L’Amministrazione Comunale si riserva la facatiémodificare, in pit o in meno, il numero delleusle
in cui dovra svolgersi il servizio di refezioneniimero dei pasti, il calendario di erogazionesglizio e
gli orari di refezione.

6. L’Amministrazione Comunale si riserva altresictliedere all'impresa appaltatrice ulteriori preistai,
previo accordo in merito all'organizzazione deVso.

ART. 2
DURATA DELL'APPALTO
1. L’appalto del servizio di ristorazione scolaat® riferisce agli anni scolastici 2015/2016 - @017 -

2017/2018.
2. 1l servizio in oggetto avra inizio alla data agmcata dal’Amministrazione Comunale e terminelta a
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conclusione dell'anno scolastico 2017/2018.

3. L'Impresa aggiudicataria non potra in alcun modardare I'inizio della gestione del servizio,ech
comunque potra avvenire su richiesta del’Ammimgibne Comunale e nelle more della stipula del
contratto anche entro dieci giorni dalla data difita dell’aggiudicazione.

4. L’Amministrazione Comunale si riserva la facaltidavvalersi di quanto previsto dall'art. 57, comB
lett. b) del D.Lgs. n.163/2006.

ART. 3
VALORE DELL'APPALTO

1. Il valore complessivo dell'appalto, determinatoltiplicando il numero presunto dei pasti innangicato
per il prezzo unitario posto a base di gara e p&uro/pasto 4,80 oltre adEuro/pasto 0,05 per oneri di
sicurezzg ai sensi dell'art. 17 e 26 del Dlgs. n. 81/2008lativo all'intera durata dell’appalto ammonta a
Euro 873.000,00di cui Euro 9.000,00 per oneri di sicurezza - lg#clusa.

2. Nel caso in cui 'Amministrazione Comunale sraga della disposizione di cui all’art. 57, comBdett.

b) del D.Lgs. 163/2006 il valore globale dell'agpaktome sopra stimato, si riterra raddoppiato e g
Euro 1.746.000,00.

3. Tale importo € suscettibile di variazione, inm@mto o in diminuzione, in relazione al numero dstp
effettivamente somministrati.

ART.4
PRESENTAZIONE OFFERTA

1. L'offerta tecnica e l'offerta economica dovranedigersi secondo quanto di seguito indicato:

- all'esterno del plico andra riportata la dicitut®fferta gara per affidamento servizio di ristoicne

scolastica del Comune di Locorotondo” e dovra essedirizzata a “Comune di Locorotondo - Settore

Affari Generali- Servizio Pubblica Istruzione, PiazAldo Moro, 29 - 70010 LOCOROTONDO (BA)".

2. Il plico sigillato dovra contenere:

a) busta sigillata recante la dicitulaocumentazione' e contenente, a pena di esclusione, la seguente

documentazione:

- domanda di ammissione alla gara e dichiaraziomsawdel concorrente;

- certificato di iscrizione alla C.C.ILA.A., regiet delle Imprese che esercitano attivita di ristimae

scolastica,

- certificato del casellario giudiziale riferito @tti i legali rappresentanti e procuratori dellatt®

partecipanti,

- cauzione provvisoria nelle forme previste daflgde pari al 2% del valore dell’appalto La cauzioapre

la mancata sottoscrizione del contratto d’appalés,fatto dell'impresa anche se non imputabilealpa.

Detta cauzione, che deve obbligatoriamente aveee vafidita di 180 (centottanta) giorni dalla data d

scadenza della gara in oggetto, deve espressarpentedere la rinuncia al beneficio della preventiva

escussione del debitore principale e prevederefajvita entro quindici giorni a semplice richeesicritta

dell’ Amministrazione,

- copia del capitolato speciale di appalto e relatillegati debitamente sottoscritti per esteso dal

rappresentante della ditta concorrente per acoatiaz

- copia delle clausole contrattuali di cui al Pontito di Legalita 2012, firmate per accettazione,

- certificati ISO 9001:2008 — ISO 14001:2004 — I132D00:2005 — ISO 22005:2007 — I1ISO 10854:1999 — BS

OHSAS 18001 — SA 8000:2001, rilasciati da Enteifogatore accreditato.

- ricevuta di versamento in favore dell’ Autorita\dgilanza sui Contratti Pubblici,

- attestato di avvenuto sopralluogo, rilasciatoClainune.

- di avere nelle proprie disponibilita un centroadittura di emergenza ove preparare i pasti, giditmu

all'atto della partecipazione alla gara di appositaorizzazione sanitaria (da allegare), situatound

distanza non superiore a 30 Km dalla sede del Cerduhocorotondo;

b) busta sigillata recante la dicitur&&elazione tecnica—organizzativa”’e contenente dettagliata relazione

tecnico-organizzativa che descriva:

» l'organizzazione complessiva e del personale corl @oncorrente intende assicurare la gestione del
servizio,



» piano di formazione del personale,

» approvvigionamento ed utilizzo dei prodotti provemi da agricoltura biologica, oltre a quelli riekfi
dal Comune, altresi dei prodotti di “filiera corta”carattere locale e stagionale, infine dei prtbdibt
“filiera sociale” nell'ambito del Commercio Equdselidale,

* piano dei trasporti dei pasti dal centro di cottaialiversi plessi scolastici,

* progetto di educazione alimentare rivolto ad alumdiocenti, nonché strumenti di verifica della geaal
percepita,

* piano per la gestione delle emergenze,

* proposte migliorative

¢) busta sigillata recante la dicitu@fferta Economica’ e contenente:

- offerta economica, redatta in carta legale e lgndicazione in cifre e in lettere del prezzo aniv del
pasto, offerto in ribasso sul prezzo a base d@isteuro/pasto 4,80 oltre IVA. Essa dovra riportare il
numero del codice fiscale e il numero di partitd.A. dell'impresa ed essere sottoscritta dal titola
rappresentante legale della ditta con firma ledgyibiper esteso; in caso di RTI da ciascun rapptase
legale delle ditte associate, ai sensi dell’artl8l7/D.Lgs. n.163/2006.

L’offerta deve esser altresi corredata dalla spmeciindicazione dei costi relativi alla sicurezzasansi
dell'articolo 87, comma 4, ultimo periodo, del Dg4. n.163/2006.

Ai sensi del combinato disposto di cui agli artic®®, comma 5, e 87, comma 2, del D.Lgs. n.163/2006
I'offerta deve essere corredata da uiRelazione giustificativa” debitamente sottoscritta dal legale
rappresentante dellimpresa, nella quale dovrassere descritti tutti gli elementi giustificativicestituitivi
dell’offerta

ART.5
MODALITA’ DI GARA E AGGIUDICAZIONE

1. La gara verra espletata mediante procedurasg@érsensi del Decreto Legislativo 12 aprile 200663,
art.3, comma 37, e art.55, con il criterio di dlinat.83 dell’offerta economicamente piu vantaggao

2. L’aggiudicazione sara effettuata a favore deltesa concorrente che avra presentato I'offerta
economicamente piu vantaggiosa, valutabile suke lolei seguenti criteri:

A) OFFERTA ECONOMICA: MASSIMO PUNTI 30/100

L'offerta economica - comprensiva di tutte le paggini indicate nel presente Capitolato Speciadggalto

- € costituita dal prezzo unitario per singolo pdal netto dell'lVA)rispetto a quello posto a base d’asta patri
a Euro/pasto 4,80.

All'offerta economica piu bassa verranno assegd@tpunti, alle altre offerte il punteggio sara ibtiito
adottando la seguente formula:

P = Pmax — [(Pmax x 0,30) x (Po — Pmih)
Po
dove: P = punteggio da assegnare al concorireegame
Pmax = punteggio massimo attribuibile
0,30 = fattore ponderale
Po = prezzo pro pasto del concorrente in esame
Pmin = prezzo pro pasto piu basso offerto in gara

| risultati saranno arrotondati al centesimo ditpun

B) RELAZIONE TECNICA - ORGANIZZATIVA: MASSIMO PUNTI 70/100

bl. Sistema organizzativo - descrizione dei procesxiydtivi:

- Piano di scelta, approvvigionamento e conservazie
delle derrate alimentari massimo 5 punti
- Piano e modalita di preparazione e cottura dei psti massimo 5 punti



- Organizzazione e modalita dilsomministrazione dei pasti massimo 5 punti
- Piano di pulizia e sanificazione dei locali nmesimo 5 punti

b2. piano di formazione del personale massimo 5 punti
b3. approvvigionamento ed utilizzo dei seguenti prddott

- prodotti provenienti da agricoltura biologica, oltre a quelli richiesti dal Comune

massimo 5 punti
Al concorrente che avra offerto il maggior numeiioptbdotti pari a 5, con dichiarazione di impegno e
certificazione di qualita del fornitore, sara ass#g il punteggio massimo, mentre agli altri coneoti il
punteggio sara attribuito adottando la seguentadt:

numero prodotti offerti x 5
numero massimo prodotti offerti (5 prodotti)

- prodotti di “filiera corta” a carattere locale e stagionale massimo 10 punti

Al concorrente che avra offerto il maggior numergubdotti di pronto consumo pari a 10, proveniafdi
luoghi di raccolta ubicati in un raggio non supegia 100 Km da Locorotondo con indicazione del tueg
della denominazione del fornitore, nonché dellaa ssssegnato il punteggio massimo, mentre agii altr
concorrenti il punteggio sara attribuito adottafaleeguente formula:

numero prodotti offerti x 10
numero massimo prodotti offerti (10 prodotti)

- prodotti di “filiera sociale” nell’'ambito del Com mercio Equo e Solidale

massimo 2 punti
Al concorrente, che avra offerto il maggior numdr@rodotti provenienti dal commercio ispirato é&gesze
sociali pari a 2, alla tutela della salute e delbéente, alla promozione dello sviluppo sostenjhbilen le
caratteristiche e le certificazioni secondo le wigeDirettive dell’Unione Europea, sara assegndto i
punteggio massimo, mentre agli altri concorrerpuihteggio sara attribuito adottando la seguemtaifta:

numero prodotti offerti x 2
numero massimo prodotti offerti (2 prodotti)

b4. piano dei trasporti dei pasti dal centro di catt@i diversi plessi scolastici
massimo 7 punti

b5. progetto di educazione alimentare rivolto ad alndocenti, nonché strumenti di verifica della lgaa

percepita massimo 5 punti
b6. piano per la gestione delle emergenze massimo 6 punti
b7. proposte migliorative massimo 10 punti

3. Nella redazione dell'offerta tecnico gestionadlezoncorrente dovra tener conto di tutte le priegmni
contenute nel capitolato di appalto riguardo alledaiita di espletamento del servizio, presentand® u
relazione tecnicper un massimo di 50 pagine formato A4.

4. Le offerte presentate saranno valutate da agap@ximmissione cosi come previsto dal Regolamento
Comunale dei contratti.

5. Saranno escluse dalla gara le offerte che addimsabile giudizio della Commissione, avrannonaite,
nell’'attribuzione dei 70 punti relativi al punto Bgll'offerta, un punteggio uguale o inferiore apiinti per
cui non si procedera all'apertura delle rispettifferte economiche.

6. Saranno escluse le offerte economiche in aumegetto al prezzo posto a base d'asta, nonchéidete
economiche non rispondenti alle giustificazionidwtie, ai sensi del combinato disposto di cui agh.86,
comma 5, e 87, commi 2 e 3, del D. Lgs. n.163/2006.

7. Non sono ammesse le offerte condizionate e ea@sibresse in modo indeterminato o con riferimedto
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offerta relativa ad altro appalto.

8. In caso di discordanza tra I'offerta indicatecifie e quella indicata in lettere é ritenuta daliquella piu
vantaggiosa per I’Amministrazione, secondo la vigerormativa.

9. Non sono ammesse le offerte che recano abrasionirezioni nell'indicazione del prezzo offert® 1son
confermate con sottoscrizione autografa appostargirre.

10. L'offerta ha una validita di 180 giorni. Si pidtaddivenire all’aggiudicazione anche in presatizana
sola offerta valida.

11. Nel caso in cui piu concorrenti raggiunganopumteggio massimo globale uguale, I'aggiudicazione
avverra mediante sorteggio.

12. Riguardo alle offerte economiche sara valutatongruita delle stesse e I'eventuale sogliandinaalia
secondo le disposizioni degli articoli 86, comm&2 e 88 del D. Lgs. N.163/2006.

13. Qualora al termine del procedimento I'appaltn rpotesse essere aggiudicato ad alcuna impresa
partecipante, ’Amministrazione Comunale si riselvdacolta di assegnarlo ai sensi dell’art.57 @dlgs.
n.163/2006, anche nel caso in cui non pervengaalotferta.

ART.6
AVVERTENZE

1. Tutte le dichiarazioni, le relazioni e gli al&grelativi all’'offerta, pena I'esclusione, dovram essere
presentati in lingua italiana o accompagnati dduz&ne in lingua italiana certificata conformetesto
straniero dalla competente rappresentanza diploenatconsolare ovvero da traduttore ufficiale.

2. Non si dara corso all'apertura del plico che risualti pervenuto entro la scadenza indicata neli@ra di
invito o che risulti pervenuto in modo difforme daello specificato o sul quale non sia appostoitilemte,
la scritta relativa alla specificazione dell'oggediella gara, che non sia debitamente sigillatorgrofirmato
sui lembi di chiusura.

3. Dopo l'aggiudicazione definitiva e prima dellgpala del contratto, la ditta aggiudicataria sgwétata a
presentare, pena la decadenza dall’aggiudicazione:

- la documentazione di rito propedeutica alla $siflel contratto;

- la cauzione definitiva, nelle forme di leggesansi dell’art.113 del D. Lgs. n.163/2006.

ART.7
PREZZO DI AGGIUDICAZIONE

1. Il prezzo di aggiudicazione, in riferimento aépzo del pasto offerto ed al numero previsto dstipper il

periodo di riferimento, € quello risultante dallarg e specificato nel contratto sottoscritto dalfresa a
seguito dell'aggiudicazione in suo favore.

2. Il prezzo di aggiudicazione sara valido peratldtdurata dell'appalto e sara soggetto ad agaioemto in
base all'indice di variazione ISTAT a decorrere sedondo anno.

3. Nei prezzi si intendono interamente compresbrapensati tutti i servizi, le prestazioni del perse, le

spese ed ogni altro onere espresso o implicitoidilgpresente Capitolato, inerente e conseguéistrazio

di cui trattasi.

ART.8
DESCRIZIONE DEL SERVIZIO

1. La Ditta appaltatrice dovra provvedere, sottprapria responsabilitd e a sua cura e spesasedjeenti
prestazioni:
= Preparazione e confezionamento, con il sistemaa delultiporzione, dei pasti caldi, con
approwvigionamento delle derrate alimentari, pdwaéate provenienti da coltivazioni biologiche e
da “filiera corta”,
= Trasporto dei pasti;
* Predisposizione dei refettori con preparaziondalsli per i pasti;
= Sporzionamento e distribuzione dei pasti caldi aggnti aventi diritto presso i locali individuaiti
ciascun plesso scolastico;



= Lavaggio e riordino delle stoviglie, pulizia e d&g@zione della cucina centralizzata.

ART.9
UTENZE E MANUTENZIONE

1. Sono a carico dell’ Amministrazione Comunalepese inerenti la fornitura di acqua, luce e gas ilp
funzionamento del centro di cottura, nonché gleninenti di manutenzione straordinaria dei locatlefle
attrezzature messi a disposizione per il servizio.

2. Saranno, invece, di competenza della ditta ageataria gli interventi di manutenzione ordinar|le
attrezzature e dei locali.

ART.10
TRASPORTO DEI PASTI

1. La consegna dei pasti dovra essere effettuataraadell’Impresa aggiudicataria, presso i locafettorio
delle scuole interessate al servizio.

2. In relazione ad eventuali esigenze organizzativeunicate dai plessi scolastici, I’Amministrazon
Comunale informera I'lmpresa aggiudicataria di éuah modifiche degli orari prefissati.

3. Le imprese concorrenti devono predisporre un@iarganizzativo dei trasporti, da presentare de s
offerta, in modo tale che il tempo, intercorremteit momento di conclusione della fase di confeaimento
dei pasti e l'arrivo di ciascun mezzo presso lfatti plesso scolastico servito, non sia superior@ @ranta)
minuti.

4. 1 mezzi adibiti al trasporto dei pasti devoneege idonei al trasporto dei cibi rispetto allavltipologia e
rispetto alla diversa preparazione dei pasti, devoossedere tutti i requisiti igienico - sanitareyasti e
devono essere muniti di attestazione di idoneitétasda rilasciata dalla ASL competente.

5. Essi, inoltre, dovranno essere in ottime coodizimeccaniche ed accessorie e forniti di tutte le
autorizzazioni previste dalle leggi in materia. Eowno essere puliti giornalmente e sanificati alonena
volta alla settimana.

6. Per il trasporto dei pasti, la ditta aggiudidataleve utilizzare contenitori isotermici averdratteristiche
tali da consentire il mantenimento costante dellapteratura dei cibi cotti, che dovra essere nariore a
+60° C fino al momento del consumo, e una perfettaservazione degli alimenti sotto il profilo
organolettico ed igienico sanitario nel rispettiedaorme vigenti.

ART.11
DISTRIBUZIONE DEI PASTI

1. | pasti dovranno essere recapitati presso amlglasso scolastico con apposita bolla di consegtheante
data, ora, scuola e numero di pasti, controfirndatgersonale scolastico.

2. La ditta aggiudicataria dovra impiegare nel géovdi distribuzione un numero di unita lavorative
indicato in sede di offerta, tale da assicuraréemmpestivo ed ordinato svolgimento del servizio esétho.
In ogni caso, dovra essere rispettato, nella fadestlibuzione dei pasti, il rapporto di un addgtier ogni 50
alunni.

3. L'Impresa aggiudicataria deve garantire la thazione dei pasti a tutti gli utenti per i qualiséata
comunicata la prenotazione. Qualora dovesserficagsi discrepanze tra il numero di utenti eduhrero
dei pasti distribuiti, 'lmpresa deve immediataneptovvedere alla fornitura dei pasti mancanti.

4. L'lImpresa deve garantire la distribuzione didué preparazioni previste daienu, nelle quantita stabilite
dalle tabelle dietetiche come debitamente autorizzate dal Dipartiment@rdvenzione dellASL BA —
Servizio di Igiene degli Alimenti e della Nutriziendi cui allAllegato “A”.

5. Sara cura dellAmministrazione Comunale comumicalla ditta aggiudicataria i casi di scioperi,
assemblee sindacali del personale o altre causenglegliscono il regolare funzionamento della scuola



ART.12
PULIZIA E SANIFICAZIONE DEGLI AMBIENTI

1. Tutti i trattamenti di pulizia e sanificazioneldentro di produzione pasti sono a totale cadieia ditta
aggiudicataria .
2. | prodotti detergenti e sanificanti dovrannoeessconformi alle normative vigenti e devono essere
impiegati nelle concentrazioni indicate sulle caidei, honché devono essere contenuti nelle comfiezi
originali e conservati in locale apposito o in adnzhiusi.
3. E’ assolutamente vietato detenere i prodotérdenti e sanificanti nelle zone destinate allgparazione,
confezionamento e distribuzione dei pasti.
4. Tutti i rifiuti devono essere raccolti in sactthe convogliati negli appositi contenitori per daccolta.
Nessun contenitore di rifiuti deve mai essere diggios neanche temporaneamente, fuori dei localplessi
scolastici.

ART.13
SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE DERRATE ALIMENTAR |

1. Lecaratteristiche merceologichedelle derrate alimentari impiegate per la preparezdei pasti, crudi o
cotti, dovranno essere conformi ai requisiti prévidalle vigenti leggi in materia e sono indicate
nell’Allegato “B”.

2. E’ espressamente vietata la somministraziorgatiotti contenenti organismi geneticamente modlific
(0.G.M.): l'accertamento della violazione del digieonfigura un’ipotesi di risoluzione del conteatt

3. L'Amministrazione Comunale, conformemente a qogmevisto dall’art.59 della legge finanziaria 884
del 23.12.1999, richiede obbligatoriamente per rigparazione dei pasti, I'impiego di prodotti bialkig
tipici tradizionali nonché di quelli a denominazéoprotetta certificati ai sensi delle rispettivermative
comunitarie di riferimento.

4. | prodotti biologici da utilizzare sono i * legumi.

5. E’ ammesso l'uso di pesce surgelato e/o commdiadn e consentito I'uso di carni congelate efgslate.

| prodotti ortofrutticoli devono essere freschi dareccezione dell’'utilizzo di prodotti surgelatigualita per
piselli e spinaci.

6. Le derrate alimentari destinate alla preparazidei pasti per le utenze previste dal presentetdlaip
dovranno essere esclusivamente quelle contemptieetabelle merceologiche.

ART.14
MENU’ E TABELLE DIETETICHE

1. I menu, elaborati in conformita alle linee guidler la ristorazione scolastica, sono articolatcimgue
settimane e le relative grammature dei generi aitareésono indicati nelle tabelle dietetiche, dilegate da
considerare a crudo e a netto degli scarti.

2. | pasti proposti giornalmente dovranno corrigfge per tipo, qualita e quantita a quanto previsto
nell’Allegato “A” , cioe ai menu e alle tabelle dietetiche.

3. La quantita di pasto al personale docente alnoante dovra essere maggiorata del 30% di quediaspta
ai bambini

4. Variazioni del menu

Di norma i menu non sono modificabili. Sono congenin via temporanea e straordinaria, variaziorgasi
eccezionali.

Le eventuali variazioni, in ogni caso, devono essdfettuate previa comunicazione scritta, speatifimente
motivata, da inviare tempestivamente all’Amminigiome Comunale.

5. Diete in bianco

L’Impresa aggiudicataria si impegna alla predisposie di diete in bianco qualora ne venga fatthiesta
entro le ore 9,00 dello stesso giorno. La richiestéa dieta in bianco non necessita di certificatalico.

Tale menu é costituito da pasta o riso in bianeoywa verdura e da una porzione di carne o pesteeao
vapore o lessato.

| pasti dovranno essere confezionati allo stessdondelle diete speciali di cui al successivo pafagr

6. Diete speciali
L’Impresa aggiudicataria dovra garantire la poditgbdi usufruire del servizio di refezione ai paidri di
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patologie con definito vincolo dietetico senza aaibne del prezzo di aggiudicazione. Per accedieréiate
speciali € necessaria la presentazione di cettficeedico specialistico.

Per le diete relative ad allergie ed intolleranienentari, la ditta aggiudicataria dovra atteneafia
certificazione dell’organo sanitario competentestiswendo gli alimenti ai quali il bambino é allerg e
verificando, con la massima cura, che tra gli idggeti degli alimenti utilizzati in alternativa n@ompaiano
anche solo tracce dell’alimento allergizzante.

Le diete speciali sono predisposte esclusivamestte lpambini e non anche per gli adulti che evdnteate
consumano il pasto a scuola.

Le diete speciali dovranno essere fornite in singmhtenitori termici in monoporzione etichettadincla sola
indicazione del nominativo del destinatario. Ancper le monoporzioni deve essere garantito il
mantenimento delle temperature previste dalla novenaigente fino al momento del consumo.

7. Diete etico-religiose

L’'Impresa aggiudicataria, inoltre, dovra garantilerogazione di diete a carattere etico-religiosmza
variazione del prezzo di aggiudicazione. In paléica

- dieta islamica: € prevista la sostituzione dneasuina e prosciutto cotto con carne di vitekguimi, pesce
o formaggio alternandoli in base ai menu dellairsetta; nel caso in cui siano escluse tutte le cgueste
saranno sostituite alternativamente con legumrméggio.

- dieta vegetariana: € prevista la sostituzionke aelrni con legumi.

Le diete etico-religiose dovranno essere fornitsimgoli contenitori termici in monoporzione etitiagi con
la sola indicazione del nominativo del destinataAoche per le monoporzioni deve essere garantito i
mantenimento delle temperature previste dalla ntvengigente fino al momento del consumo.

ART.16
NORME CONCERNENTI IL PERSONALE

1. L’'organico deve essere per quantita, qualitdegsionale, mansioni e livello, coerente con ilgetto di
organizzazione del lavoro presentato dall'lmpreggiudicataria in sede di gara.

2. L'organizzazione del personale, in ogni fasejedessere tale da permettere una esatta ideniiieaz
delle responsabilita, delle mansioni e delle funiii processo legate al servizio; inoltre, I'orgamazione
del personale deve consentire un rapido svolgimelelte operazioni di produzione, confezionamento,
trasporto, distribuzione e pulizia.

3. L’Amministrazione Comunale si riserva la facoltiachiedere allimpresa aggiudicataria la sosttine
del personale ritenuto non idoneo al servizio pammrovati motivi (compatibilmente con le normative
vigenti): in tal caso, la ditta aggiudicataria predera a quanto richiesto.

4. Nell'attivita di preparazione, confezionamentdistribuzione dei pasti dovra essere utilizzatcspeale
professionalmente qualificato ed idoneo seconamieme vigenti.

5. L'impresa aggiudicataria dovra attuare, nei oomtf dei lavoratori dipendenti occupati nelle egfiési che
costituiscono oggetto del presente capitolato, izimi normative e retributive non inferiori a gleel
risultanti dai contratti collettivi di lavoro dellzategoria di settore e dagli eventuali accordaliaategrativi.

6. L'impresa aggiudicataria dovra, altresi, attuaee confronti dei lavoratori dipendenti I'osserzandelle
norme relative alla sicurezza sui luoghi di lavaita prevenzione e alle assicurazioni controrgbituni sul
lavoro. L’Amministrazione Comunale si riserva lacd#a di richiedere copia della documentazione
comprovante il versamento dei contributi prevideh2d assicurativi effettuato per il proprio perate e/o
di effettuare gli opportuni accertamenti presso Udffici competenti. Per promuovere la solidarieta t
committente ed appaltatore e stato redatto, aii slegdi articoli 17 e 26 del D. Lgs. 9 aprile 200881 e
preventivamente all’'espletamento della gara di lppih documento di informazione sui rischi esrdtenei
luoghi di lavoro, di cui allAllegato “C”

7. L'impresa aggiudicataria solleva il Comune daalgiasi obbligo e responsabilitd per retribuzione,
contributi assicurativi e previdenziali ed in gemda tutti gli obblighi derivanti dalle disposizidaegislative

e regolamentari in materia di lavoro e di assidorazsociali, assumendone a proprio carico tuftiogleri
relativi, per cui nessun rapporto diretto con inEme potra mai essere configurato.

8. L'impresa aggiudicataria risponde pure dei daranisati alle persone o alle cose dal proprioopeis
nell’espletamento del servizio e si obbliga a dépriallo scopo idonea assicurazione, sollevandape il
Comune da qualsiasi controversia che al riguarddisge mossa.

9. Il personale addetto alla manipolazione, pregian@, confezionamento e distribuzione dei pastiede
curare la pulizia della propria persona ed eseguipgoprio lavoro in modo igienicamente correttel n
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rispetto della vigente normativa.

10. In particolare, prima dell'inizio dell'attivitdavorativa, il personale dovra accuratamente kvar
disinfettarsi le mani, dovra indossare gli indumetitlavoro prescritti dalle norme vigenti in mageri
igiene (copricapo, camice o grembiule, guanti m@egunascherina ecc.), non dovra avere smalto sulle
unghie né indossare anelli e bracciali duranteriigio.

11. L'lmpresa aggiudicataria deve, preliminarmealte@secuzione del contratto, informare dettagtiztate

il proprio personale circa le circostanze e le nita@reviste nel presente Capitolato allo scopadéguare

il servizio agli standard di qualita e di igienehiiesti dal Committente.

12. L'lImpresa aggiudicataria, inoltre, nel corsdl’dsecuzione del contratto, deve garantire lo givoénto

di corsi di formazione ed aggiornamento del perkonA tali corsi potra partecipare un incaricato
del’Amministrazione Comunale, per cui I'impresagaglicataria informera, con congruo anticipo, I'idib
comunale preposto in merito ai giorni ed ai luagjhévolgimento degli stessi.

13. L'lImpresa aggiudicataria dovra comunicare atiinistrazione Comunale il nominativo della persona
alle sue dipendenze incaricata di coordinare |dgaviento del servizio e di garantire un rapportstaate
con I'Ufficio comunale per agevolare il controllolkandamento delle prestazioni.

14. Le comunicazioni e le eventuali contestazionnddempienza fatte dall Amministrazione Comunale
suddetto incaricato dell'lmpresa, si intendono c@resentate direttamente alla stessa.

15. In caso di assenza o impedimento del prefataricato, I'lmpresa deve provvedere alla sua tetiyzes
sostituzione, dandone immediata comunicazionea@ait Ufficio comunale competente.

ART.17
CONTROLLI DI QUALITA’ DEL SERVIZIO

1. L'lImpresa aggiudicataria deve essere in posseisso Piano di autocontrollo documentato, basato s
controllo dei punti critici, e di Certificazione Idgistema di Qualita. Essa dovra effettuare, quipeli tutta la
durata dell’appalto i controlli analitici previstal citato piano.

2. L'lImpresa aggiudicataria dovra possedere lefimazioni ISO 9001 — ISO 14001 — ISO 22000 — I1SO
22005 - ISO 10854 — BS OHSAS 18001 — SA 8000 epea@nto venti giorni dalla data di stipula del
contratto, € tenuta a rendere la cucina comunalgatzzata sito produttivo come sopra certificatger
guesto sottoposto alle verifiche periodiche dei petanti enti certificatori, nel rispetto delle nanali
riferimento.

3. L'Impresa aggiudicataria deve disporre di unacpdura di selezione e controllo dei fornitori eudi
elenco dei fornitori qualificati e dovra acquisitagli stessi, su richiesta del’Amministrazione Qorale,
idonee certificazioni di qualita o dichiarazioni ddnformita delle derrate alimentari alle vigerggdi in
materia e alle tabelle merceologiche allegate.

4. L’Amministrazione Comunale si riserva la facdtidstituire unaCommissione costituita da un esperto
igienista, un esperto nutrizionista, un esperto delsettore nominato dall’apposita “Commissione
mensa’, con il compito di effettuare, in contraddittodon la ditta aggiudicataria, in qualsiasi momento,
senza preavviso e con le modalita che riterra dpper ispezioni e controlli del Centro di produzquasti e
delle relative attrezzature, del personale addd#brecipienti, utensili ed apparecchi che poss@rure in
contatto con le sostanze alimentari, dei meziiadil trasporto e delle sostanze, crude e cotsfinate
alla alimentazione.

5. E’, inoltre, facolta dell’Amministrazione Comuaadisporre, il controllo presso il Centro di pradne
pasti e i refettori di un proprio incaricato corcdmpito di verificare la conformita del serviziorfito alle
prescrizioni di legge e alle condizioni contrattual

6. L'lImpresa dovra garantire I'acceso ai componefgila Commissione istituita dal’ Amministrazione
Comunale e agli incaricati dalla medesima in gaalsora lavorativa ed in qualsiasi zona della stratdi
ristorazione.

7. Al fine di individuare piu celermente le causeedentuali episodi di tossinfezioni alimentarimpresa
aggiudicataria deve prelevare almeno 150 gramnbuttli i prodotti somministrati giornalmente, ripoih
sacchetti sterili sui quali sara indicata la datachfezionamento, I'ora di prelievo e la denomioae della
pietanza prelevata, e conservarli in frigoriferdemperatura tra 0° C e 6° C per le 72 ore sucoessiv
(Campione testimone).

8. E’ diritto delle rappresentanze degli utentiitiste una Commissione Mensacostituita da un
rappresentante dei genitori per ciascun plesso seditico interessato dal servizio, dal Dirigente
Scolastico o da un suo delegato e dal Sindaco o da suo delegato.L'avvenuta costituzione della
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Commissione Mensa, unitamente ai nominativi dei momenti, sara comunicata all'lmpresa. La
Commissione Mensa ha i seguenti compiti:

= verifica circa il rispetto dei menu;

= controllo delle grammature;

= verifica delle date di scadenza dei prodotti;

= verifica dello stato di pulizia degli ambienti.
9. Lo svolgimento dei suddetti controlli da partdlal Commissione Mensa dovra avvenire in contraafilit
alla presenza di un responsabile della ditta agcptatia.
10. La Commissione Mensa, nello svolgimento detlgppa attivita, non interferira, ad alcun titologn
I'attivita del personale della ditta aggiudicatari
11. | componenti gli organi di controllo, compregielli costituenti la Commissione Mensa, dovranno
indossare, in sede di effettuazione dei contraliadqualita presso la cucina centralizzata egorésefettori,
apposito camice bianco e copricapo.
12. L’Amministrazione Comunale fara pervenire, ggeritto, all'lmpresa aggiudicataria le osservarierne
contestazioni rilevate dagli organi di controll@posti e dalla Commissione mensa.
13. L'Impresa aggiudicataria, in relazione alle testazioni mosse, e tenuta a fornire giustificazsmnitte
entro otto giorni dalla data della comunicazionestorso tale termine o se le controdeduzioni aoanso
ritenute valide, I’Amministrazione Comunale procedad applicare le sanzioni previste.

ART.18
PENALITA’

1. LAmministrazione comunale, a tutela della gidatiel servizio e della sua conformita alle normkegge
e contrattuali, si riserva di applicare le segusatizioni pecuniarie:
* In caso di mancata consegna, totale o parzialepaidi sara applicata una sanzione pecuniaria
pari al 50% del valore dei pasti ordinati e nonsagnati.
= Nel caso in cui i pasti non dovessero presentaeguisiti di idoneita e qualita prescritti sara
applicata una sanzione pecuniaria pari al 30% aekg dei pasti non corrispondenti ai requisiti.
= Nei casi di violazione di quanto stabilito dai mersenza preventiva autorizzazione, sara
applicata una sanzione pecuniaria pari al 20% aeke dei pasti non corrispondenti al menu.
= Nei casi di grammature inferiori a quelle preseritialle tabelle dietetiche, sara applicata una
sanzione pecuniaria pari a 20% del valore dei pasti corrispondenti alle grammature
prescritte.
* In caso di mancato rispetto di dieta speciale @m#ata e di dieta etico-religiosa, sara applicata
una sanzione pecuniaria pari a € 50,00 per ogmhd pes regolare.
= In caso mancato rispetto delle norme igienico-saieit sara applicata una sanzione pecuniaria
pari a € 250,00.
» In caso di presenza di corpi estranei nei pasta applicata una sanzione pecuniaria pari a €
50,00 per ogni pasto non regolare.
= In caso di mancata comunicazione all’Amministragiddomunale del mancato utilizzo delle
derrate di cui all’art.59 della legge n.488/99 sapalicata una sanzione pecuniaria pari al 20%
dei pasti non regolari.
= In caso di mancato rispetto dell’organico nel ftef@éd, sara applicata una sanzione pecuniaria
pari a € 100,00 per ogni giorno in cui il disseiwidovesse protrarsi.
* In caso di mancato rispetto del piano di pulizerasapplicata una sanzione pecuniaria pari a €
100,00 per ogni giorno in cui il disservizio dovegsotrarsi.
* In caso di ritardo di oltre 30 minuti nell’erogaz® del servizio di distribuzione, sara applicata
una sanzione pecuniaria pari al 30% dei pasti pertvén ritardo.
2. In caso di contestazione ripetuta per le medesimlazioni, 'Amministrazione si riserva la fatdldi
comminare ulteriori sanzioni.
3. L'applicazione della penalita sara precedutaegdmlare contestazione della violazione alla gleléitta
aggiudicataria avra la possibilita di presentarprigprie controdeduzioni entro e non oltre ottorigjiaalla
notifica della contestazione inviata dall’Amminatione Comunale.
4. Si procedera al recupero della penalita, daepbel’ Amministrazione Comunale, mediante ritenditetta
sul corrispettivo del mese nel quale sara assuptovwvedimento di liquidazione.
5. L’applicazione della sanzione non impediscedlm@zione delle norme di risoluzione contrattuaeche

10



prima della scadenza, in caso di reiterazione aeidesime violazioni ovvero qualora il servizioatiisse
insoddisfacente.

ART.19
MODALITA’ DI PAGAMENTO

1. Il pagamento verra effettuato per forniture nilerig base al prezzo di aggiudicazione dell’appaku
presentazione di regolare fattura. La fattura dessere emessa in relazione al numero dei pastiatrdid
effettivamente somministrati nelle scuole, nonché&edata della documentazione attestante il venseme
dei contributi previdenziali e dei contributi assiativi obbligatori per gli infortuni sul lavoro le malattie
professionali dei propri dipendenti.

2. La liquidazione delle fatture avverra entro 86r{ta) giorni dalla relativa presentazione.

ART.20
DIVIETO DI SUBAPPALTO

1. E’ vietato concedere, in tutto o in parte, ibagopalto 0 a cottimo i servizi appaltati.
2. In caso di inosservanza del suddetto divietomde restando I'applicazione di eventuali sanzioni,
I’Amministrazione Comunale si riserva la facoltéctliedere la risoluzione del contratto.

ART.21
CAUZIONI

1. Per partecipare alla gara, le imprese concordaviono prestare, nelle forme previste dalla legge
deposito cauzionale provvisorio pari al 2% del waldell’appalto (al netto dell'IVA).

2. Tale cauzione verra restituita ai concorrestiltati non aggiudicatari immediatamente dopo tesgita

del provvedimento di aggiudicazione definitiva, tdateccezione per il concorrente immediatamente
successivo al primo nell’ordine di aggiudicaziore p quale verra svincolata successivamente &jala

del contratto con I'aggiudicatario.

3. L'impresa aggiudicataria deve versare, all'atéla stipulazione del contratto, la cauzione dt¥ia, ai
sensi dell’art.113 del D.Lgs. n.163/2006.

4. Resta salvo per il Comune I'esperimento di ogjiia azione nel caso in cui la cauzione risultasse
insufficiente. L'impresa aggiudicataria &€ obbligataeintegrare la cauzione di cui il Comune avelsseito
avvalersi, in tutto o in parte, durante I'esecugiolel contratto.

5. L'lImpresa aggiudicataria &€ obbligata a reintegta cauzione di cui '’Amministrazione Comunalesse
dovuto avvalersi durante I'esecuzione del contratto

ART.22
RESPONSABILITA" E ASSICURAZIONI

1. Ogni responsabilita per danni che in relazioiespletamento del servizio 0 a cause ad essoess@
derivassero all’Amministrazione Comunale o0 a teazgose 0 a persone, sono senza riserve ed edcazion
totale carico della impresa aggiudicataria.

2. L'Impresa aggiudicataria, a copertura dei risdbl servizio, deve stipulare, per tutta la durdé&h
contratto, apposita polizza assicurativa pressomgia Compagnia di Assicurazione con |'espressangia
da parte della Compagnia Assicuratrice ad aziomalisa nei confronti della Amministrazione Comlma

3. La polizza assicurativa dovra tenere conto §ipathmente della R.C. verso terzi, per tutti ichis
nessuno escluso, derivanti dall’attivita di gestiatel servizio e particolarmente per quelli derivata
avvelenamento, intossicazione, ingestione di dibilevande avariate e per ogni danno anche seoivi n
menzionati.

4. L’'importo del massimale non potra essere infere€ 1.500.000,00.

5. Copia di detta polizza dovra essere consegia@&mministrazione Comunale in sede di stipulagidel
contratto.
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ART.23
IPOTESI DI RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

1. Le parti convengono che, oltre a quanto gen@ecde previsto dall’art.1453 del codice Civile peasi di
inadempimento delle obbligazioni contrattuali, @og&cono motivo per la risoluzione del contrattm via
meramente esemplificativa e comunque non esaudiveeguenti fattispecie:
= Cessione del contratto - La cessione si configureh@ nel caso in cui il soggetto
aggiudicatario venga incorporato da altre aziendécaso di cessione d’azienda o di ramo
di azienda e nei casi in cui I'impresa aggiudidataia oggetto di atti di trasformazione a
seguito dei quali perde la propria identita giwsai
= |nosservanza del divieto di subappalto.
= Ritardo nell'inizio della gestione del servizioj\da casi di forza maggiore.
= [nterruzione non motivata del servizio.
2. Nelle ipotesi sopraindicate il contratto sarsolto di diritto con effetto immediato a seguito di
comunicazione dellAmministrazione comunale in fardi lettera raccomandata.
3. L’applicazione della risoluzione non pregiudia messa in atto, da parte dellAmministrazione
Comunale, dell’azione di risarcimento dei danniisub

ART. 24
CONDIZIONI PARTICOLARI

1. La presentazione dell’offerta da parte delleresp concorrenti equivale a dichiarazione di pexfet
conoscenza di tutte le norme vigenti in materia mabndizionata loro accettazione, nonché alla gleta
accettazione del Capitolato e dei suoi Allegati.

2. Le offerte saranno immediatamente impegnative Ipeditta aggiudicataria, mentre saranno tali per
I’Amministrazione Comunale dopo I'aggiudicaziondidiiva.

3. E’ riconosciuta la competenza esclusiva del fdir@ari per tutte le eventuali controversie, atiti al
presente appalto, che dovranno essere demandgiedadio del magistrato ordinario con I'esclusiotel
ricorso all'arbitrato.

ART.25
OSSERVANZA DELLE NORME
1. La ditta aggiudicataria sara tenuta all'ossezgadh tutte le leggi, decreti e regolamenti e, émeyale, di

tutte le prescrizioni che siano o che saranno eteadai pubblici poteri, indipendentemente dalle
disposizioni di cui al presente atto.
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